


Entente cordiale : Marco Bonaldo, produEteur passionné, et Alain Ducasse, roi de la gastronomie méditerranéenne...

de nouveaux clients i
I'écranger, et puis Alain Du-
casse ma appelé. .. 11 voulait
avoir de mes nouvelles et sa-
VOIT §1 j€ CONNAISsais une ex-
cellente huile pour le

Louis XV !

Je luiai répondu : “Ben euh
oui, lamienne..." [l aen-
chainé : “J'arrive !"

Marco se souvient du re-
gard circonspect de sa
femme a l'annonce qu’Alain
Ducasse venait diner le soir
méme ! “Ne t'inquicte pas,
ne fais rien de spécial, on va
simplement manger du pain
et de 'huile dolive...”

Le lendemain, I'huile d'olive
de Marco est devenue ['huile
officielle des restaurants de
Ducasse. Au Louis XV,
notamment, elle trone sur
un plateau, au centre de la
salle. Dans les cuisines, plu-
sieurs petites fioles sont pré-
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sentes sur les pianos, les
plans de travail. .. Les cuisi-
niers s'en servent constam-
ment : POur saisir, sauter, as-
saisonner... "On en met
partout, c'est la base”, pré-
cise Frank Ceructi, le chef
des cuisines. Er Alain Du-
casse d'ajouter : “Une huile
d'olive doit révéler le golic
d'un produit et non I'écraser.
Cest pour cette raison que
jai choisi celle-ci. Ses sa-
veurs délicates et douces
meteent en valeur les mers
les plus fins.”

Marco Bonaldo se sou-
vient de ces années ol il en-
tendait dire que 'huile de
Ligurie navait pas de
gofic... “Ec finalement, c'est
un Frangais qui I'a crouvée
bonne ! Et pas n'importe
qui ! Il s'agit du chef le plus
¢roilé de la plangte, du roi de
la cuisine méditerran-

néenne ! Peut-on réver d'une
meilleure caution ? " Marco
suit depuis le débuc l'ascen-
sion d'Alain Ducasse, avec
SES OUVErTUres Successives
d'érablissements dans le
monde. Il est allé partout
(New York, Gstadr,
Carthage. . .), sauf dans le
nouveau Spoon des Iles &
I'lle Maurice. La-bas, pour
préserver ses qualités et évi-
ter qu'elle ne soit trop long-
temps stockée dans de mau-
vaises conditions, |'huile
d'olive est acheminée par hé-
licoptere, de l'aéroport de
Maurice au restaurant !
Ceux qui ne sont pas des
familiers des érablissements
Ducasse peuvent se réjouir :
la fameuse "Qualita Tag-
giasca” est depuis quelque
temps disponible dans le
commerce, sous Ill l'nllr(.]l](.‘
Terre Bormane. On la tcrouve

dans certaines boutiques
spécialisées et épiceries fines
en France.

Elle faic aussi partie de
la gamme de produics
qu'Alain Ducasse et Marco
Bonaldo ont créée ensemble.

Marco a aussi diversifié
son activieé et propose au-
jourd’hui d'aucres crus
d’huile d'olive, de grande
qualité. En dépit de son suc-
cés, il a toujours tenu d
maintenir des prix de vente
raisonnables : “Lhuile
d'olive est un produic de
base, qui doit rester acces-
sible au plus grand nombre.
Et méme s'il sagic de haure-
couture, il faur la vendre au
prix du préc-a-porter "
Ainsi,amoinsde 18 € la
bouteille, on peut avoir la
star de I'huile d'olive a la
maison. ..
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