Centrale de référencement

Pates de Toscane

> En savoir +

Comment faire sans les truffes blanches du Piémont, I'huile de Ligurie, I'une des plus douces
du monde, les olives noires de Taggia, le vialone nano indispensable pour le risotto,
I'authentique vinaigre Balsamico de Modena, les pates aux germes de blé de Toscane. Galateo
& Friends vous parlera de produits rares et de belles rencontres ...

Huile d'olive vierge extra - Q. Taggiasca Récoltées de novembre 3 fin
mars, ses olives proviennent uniquement de la variété locale Taggiasca.
Parfaitement ovales, pulpeuses et charnues, les olives cueillies 3 parfaite
maturité donnent une huile onctueuse au gout délicatement poivré. Elles
sont d'abord écrasées sous une meule en pierre puis I'huile est récupérée
par simple egouttement naturel grace a un systeme de centrifugation et
surtout sans aucune pression. Il en ressort une fleur d'huile qu'il suffit de
laisser décanter sans la filtrer afin den extraire gout rond et delicat, sa
consistance et son bouquet qui permettront de rehausser la saveur de
toutes sortes de plats tres différents.
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