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PAR FRANCOISE LEFERURE. PHOTOS BERNARD TOUILLON,

alu de 25 e, reevelable, 2.50€ environ. distri-
bution Bergam’s. (Platean Tadeé. gobelets Tkea.)
7. CUILLEREES A cROQUER c1l ile brisée et i
w'en faire qu'une bouchée bien remplie de
i Ihuile d'olive, 125€ le car-

ton de 324 pieees (plus petites quantités sur

creme  artic

demande). Crema di carfiofi. collection Happy
Hour. 10€ environ le pot, Galateo & Friends.
[Assiette Atelier Buffile. verre Ikea.)

8. A Tarminer sur du hon pain. une créme
fenouil et basilie. cuisinée en Languedoc., i
accompagner d'anchois, de sardines ou de
chevre frais. 0.50 € le pot. Accent d'Oc.

9. Tugissime. ldéal pour les apéritifs estivaux.
Irticcio, a base d'artichaut italien présemé en
tube ultratendance. A tartiner sur du pain on
s dle belle-mire),

iles Jrfn_-_{.rn’ df swocera | [iillj_
Création Paul Vautrin. 0€ environ le tube i la
boutique Sur les Quais et a La Grande Epicerie,
10. MACARONS D APERO il la tomate-basilic et a
la tapenade. Existe ézalement au foie gras-fizue
et i Fanchoiade, 1.40€ [Iif'l':- ou 45€ le colfret
de 32 macarons. L Atelier Jean-Lue Pelé.

11. ACIDULEE ET FRAICHE, L1110 r|u||\':-||r- soupwe 1|1-
fenouil & Fanis étoilé a consommer en entrée,
A servie avee un pen de feta ou de Petit Billy
cmietté sur le dessus et quelques brins de cibou-
lette. 4.47 € la houteille de 750 ml. Jean Martin,
[Serviette Tissage de Luz.)
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