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parmesan, Pomme et boudin noir fagon

parmentier avec quenelle de tomate,
orange et chorizo, Salade de fruits d’hi-
ver a la nage de thé vert et émulsion de
mangue ou Tatin de banane, creme
vanille et palmito. L'aprés-midi, un
parfum mélé de cannelle a la créme de
poire chaude caramélisée, de cakes tout
juste sortis du four, a ]‘nl‘;.mf_'r'. au cho-
colat ou aux cing épices se faufile entre
les pieces, invitant a prendre le temps

SepAsARINIILY

de regarder les ceuvres couleur matiere
de I'artiste Stetbay créées spécialement

UL

pour cet Etage gourmand et mises en
beauté par Nathalie. Rideaux généreux.
fauteuils et tables sur mesure Faisse et
Plata. lampes a poser et appliques pla-
teaux Mat&jewski. Coté épicerie, c'est
"oceasion de découvrir la nouvelle
gamme d’huiles d’olive, vinaigres,
condiments et sauces italiennes
Galateo & Friends, une ligne d'arts de
la table en céramique aléatoire Le Petit
Atelier, une sélection de 17 thés
Theodor, que I'on peut déguster a la
carte et, péle-méle, chocolats, sucres
décoratifs. confitures, riz parfumés... et
sculptures. Ainsi. de biscuits en made-
leines, Nathalie peaufine son idée. ima-
gine un coin bibliotheque, teste bons

Intimiste mais pas feutré, le salon de Nathalie Dubreuil marie avec bonheur les golits et les couleurs. [".""l“"’ el receties ine-

: dites, et concocte de
delicieux petits déjeuners d’affaires...
Pour la douceur et pour le meilleur |
A UEtage, 4, avenue de Verdun. 06000
Nice, tel, : 04 93 82 40 36. De 9 h a
18 h. Assiettes de 5 a 15 €, vin au verre
5 €. Soirées Tapas champagne ven-
dredri et samedi, de 15 a 20 h, 15 €.
Ouvert tous le jours sauf le dimanche.




