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=Extravergine

CASA OLEARIA TAGGIASCA
Regione Prati e Pescine - Argine Sinistro
18018 Arma di Taggia (Im)
www.casaoleariataggiasca.it

OLIO EXTRAVERGINE
DI OLIVA
GALATEO & FRIENDS

Cultivar:
Taggiasca 100%
Produzione:
10.000
Categoria:
fruttato leggero

Un extravergine di grande eleganza,
raccolto con sistema di bacchiatura su
reti ed estratto a ciclo continuo e de-
canter centrifugo. Il colore & giallo li-
mone luminosissimo con lampi verdo-
lini. Al naso & immediato il sentore di
agrumi, foglia di limone, fiori bianchi e
mandorla dolce. In bocca la dolcezza
si conferma ed & persistente, il corpo
& morbido e i toni fruttati si sposano a
una vegetalita lieve che si chiude con
una punta leggera di pepe bianco.

PAOLO CASSINI
Via Roma, 62
Isolabona (Im)
www.oliocassini.it

OLIO EXTRAVERGINE
DI OLIVA S'CIAPPAU
GRAN CRU

Cultivar:
Taggiasca 100%
Produzione:
3.000 (11)
Categoria:
fruttato leggero

Prodotto con impianto a ciclo continuo
a 2 fasi integrale, questo extravergine
si presenta con un manto color giallo
oro luminoso e limpido e lievi nuance
verdi. Pomodoro acerbo, limone anche
in foglia e basilico caratterizzano un na-
so cui fa seguito, all'assaggio, una bocca
sontuosa e vellutata che porta in evi-
denza vegetalita marcate con cardo e
carciofo in bella evidenza. La nota ama-
rognola si fonde con un finale piccante
equilibrato.

DECIMI

Via Prigionieri, 19
Passaggio di bettona (Pg)
www.decimi.it

OLIO EXTRAVERGINE
DI OLIVA MONOCULTIVAR
SAN FELICE

Cultivar:

San Felice 100%
Produzione:
3.000 (0,50 1)
Categoria:
fruttato medio

Le olive vengono allevate e raccolte da
oliveti dell'azienda, dotata di proprio
frantoio dove awiene la molitura. Sti-
vaggio climatizzato con azoto per un
extravergine di colore giallo oro intenso
che al naso svela note vegetali leggere,
foglia di pomodoro e mandorla dolce.
In bocca denota un corpo denso e de-
ciso, la vegetalita prende una maggiore
consistenza con predominanza di car-
ciofo che da il via a una nota amaro-
gnola persistente ma ben dosata.



