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Révélée par Alain Ducasse, I'huile d'olive de
Marco Bonaldo parfume les trés bonnes tables
du monde entier. Voyage en terre bormane.

Sans forfanterie, il lache du bout des

levres qu'il est habillé, des pieds & la téte,
en Jean-Paul Gaultier. «J’ai un ami,
dit-il, qui travaille avec lui a4 Paris, »
Marco Bonaldo, 43 ans, proméne sa fine
silhouette d'une piéce a lautre de sa
maison de famille isolée. Située dans un
village sur les hauteurs d'Imperia, a quel-
ques kilometres de la frontiére frangaise,
la batisse a ét¢ rénovée enticrement dans
un style qu'il n’a pas voulu «trop tradi-
tionnel », fagade blanche et volets d'un
vert plutot basque. Des chaises et des lam-
pes signées Starck donnent a son intérieur
une ambiance baroque contemporain. A
perte de vue, depuis la terrasse, les collines
de la région de Ligurie sont plantées d’oli-
viers en rangs serrés, Des arbres trapus
aux trones presque noirs, assez bas pour
faciliter la cueillene, aux pieds desquels
court une herbe folle, que les machines
agricoles n'ont jamais abimée; elle n'est

foulée que par les pas des cueilleurs qui,

Il'y a douze ans, Marco Bonaldo,
creait I'huile d'olive Terre Barmane,
a partir d’une variété typique

de la région ligure, la taggiasca.
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Marco Bonaldo n'a pas sou
la Ligurie, a quelques kilometres de la Cote d’Azur francaise.
«le1, précise-t-1l dans un sourire, on est resté molto mamma. »

d'octobre a avril, grimpent sur les arbres
pour les gauler. Marco Bonaldo est calme,
précis et s'exprime en frangais d'une voix
posée, sans exubérance, La réussite de sa

petite entreprise parle pour lui.

Diplomé d'un doctorat en marketing,
lenfant du pays a quiné, en 1995, I'im-
portant négociant en huile qui I'emplovait
pour monter une entreprise baptisée Casa
Olearia Taggiasca, du nom de la variété
d'olive (la taggasca) classée ici en appella-
tion dorigine protégée. «Elle est petite,
noire, et 'huile qu'elle produit est assez
délicate, assez douce, avec un gout “ fruité
noir ", tres atypique en ltalie, ot I'huile est
habituellement plus corsée, au gout * fruité
vert " », décrit-il avee minutie. Douze ans
plus tard, dans le pressoir de ses associés,
la famille Guasco, maitres mouliniers
installés depuis quatre générations dans
un hamean de cinquante habitants pres
d'Imperia, les centrifugenses ultramo-
dernes ont remplacé ["antique pressoir en
pierre granitique. Un des oncles de la
famille a garé sa Porsche Carrera a
deux pas de 'ancien moulin, Alberto, 'un

des fils, a peine agé de 23 ans, reviem de

2 [antiusics

haité quitté sa region natale,

New York on il a passé SIX mois i perfec-
tionner son anglais. Tous, comme Marco
|5nr!.1lt|i y, Ont (]luivqi r|r rester l|.‘l|1\ |;1
région qui les a vus naitre, proche de lears
racines et de leur famille, « ]l'i, On C51 resies
molto mamman», dit-il dans un sourire.
Mais ¢’est dans le monde entier qu'ils ven-
dent leur huile, sous la marque Terre
Bormane. Une huile certifiée bio selon les
standards américains, une huile haut de
gamme, «gastronomicue», dit Marco, lui-
méme issu d'une famille de chefs cuisiniers.

Et Pour cause,

Des le début de aventure, Alain Ducasse,
t[ll;!lu| il nérait wue le chel éoilé du
restaurant de 'hotel Louis XV, a Monaco,
leur a [an confiance. Ils se connaissaient,
s'appréciaient, et la premiére commande
s'est [ite comme ¢a, dans la cuisine de
Marco et de sa femme Bianca, par une
poignée de mains autour d'un bout de
pain et de quelques gouttes d’huile.
Aujourd’hui, la Terre Bormane a suivi
I'ascension du chef gascon et parfume les
plats de ses 32 restaurants, dont les
trois trois-étoiles de Monaco, du Plaza
Athénée a Paris et de New York. Sur cette
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n'pnl:sﬁtm. il & conswuit, adresse ;1]'”{'\
adresse, <on petit empire, 11 parconrt le
monde prés de X mois par dn, pour pro-
mouvoir sa Terre Bormane dans les plus

grandls éablissemens et les épiceries fines,

Dans sa bonche, comme dans la mode;
revient constamment le terme de «ligne»
|t':i‘.-'u'|ll'1[ evgue lew editions \!Jl"xi;l]l'\:.
Ii}lpli'«l’l"- Riseiva, Rubino an Antico, l]ll.ﬂ
dessine Juizméme, de "éiguette & la
houteitle. Ty a quelques semaines; dans
le hamean de la Gmille Guasco, i valy-
Dani s venn d Tsrail pour décemer
une certificatdon cachére & Phuile Terre
Bormane. Pour la Casa Olearia Tagginsca,

12 ansd’

ge, oo nest o’ un débe,

|
|

ERRE BORMANE @ﬂ‘ |

[}
u

Huile d'clive gastronomigue, Terre Bormane
251 alljourd’hun veridue dans te moride entier,
dans les plus grands restaurants comme dans

|es plus fines épicaries, C'ast dans sa maison,
dinorée par sas soins, que Marco pense chacune
des editions speciales qu'll s'appréte a sortir

&t (u'tl dessingra de la bouteflle & I'étiquette.
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